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Menu – Frokost uge 35 

 

Mandag 24/8 
Hovedret: 

Langtidsbagt nakkefilet med ristede kartofler og gulerødder, brun sovs og selleripure med 

ristede nødder, serveret med frisk grøn salat, citron og broccoli 

 

Tirsdag 25/8 
Hovedret: 
Lasagne al forno bagt med mozzarella. Serveret med en salat på avocado, tomat og frisk 
basilikum   
Dessert: hjemmebagt drømmekage 

 

Onsdag 26/8 
Hovedret: 
Kyllingeschnitzel med ansjoser, kapers, peberrod og citron. Serveret med brasekartofler, 

brunsovs og ærter 
 

Torsdag 27/8 
Hovedret: 

Røget makrel med danske kartofler, grøntsager i flødesovs og grøn salat med friskrevet 

vesterhavs ost 

Dessert: husets citronmåne og flødeskum 

 
Fredag 28/8 
Hovedret: 
Stegte nudler med æg og friske grøntsager. Serveret med asiatisk pickles, ristede løg og sprøde 
rejechips. 

 
Lørdag 29/8 
Hovedret: 
Kyllingelår bagt med citron og urter. Serveret med kartoffelsalat, creme fraiche sauce med en 

broccoli/hjertesalat med brombær-vinaigrette 

 

Søndag 30/8 
Hovedret:  

Helstegt svinemørbrad i tynde skiver med dampede kartofler, grønne bønner og ærter serveret 

med en kold dild dressing. 

Dessert: lime fromage med flødeskum og friske bær.  


