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Mandag 15/12
Hovedret:
Kalkunsteg med bagte gulergdder, blomkal, ristede kartofler, brun sovs, agurkesalat og ribsgele.

Tirsdag 16/12

Hovedret:
Stegt flaesk med kartofler og persillesovs. Hertil spidskalssalat med abler og syltede r@dlgg. Dessert: Hemmebagt
dremmekage

Onsdag 17/12

Hovedret:
Kyllingeschnitzel med ansjoser, kapers, peberrod og citron. Serveret med brasekartofler, skysovs og zerter.

Torsdag 18/12

Hovedret:

Fiskefrikadeller med sennepssauce, rejer og peberrod. Dertil dampede grgntsager i smgr og friskhakkede urter, samt
en rakostsalat.

Dessert: Husets citronmane

Fredag 19/12

Hovedret:
Klassisk breendende keaerlighed med bacon, redbeder og friske urter samt grillede grgntsager.
Dessert: Vaniljeis med chokoladesauce

Lgrdag 20/12

Hovedret:
Kyllingelar bagt med citron og urter. Serveret med kartoffel/oliven salat, creme fraiche sauce med tomatpesto og
broccoli/hjertesalat.

Sgndag 21/12

Hovedret:
Millionbgf med kartofler med smgr og urter. Serveres med en salat pa spidskal og spinat.
Dessert:

Ymerfromage med syrlige kirsebzer og crumble.
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