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Mandag 8/9
Hovedret:

Karbonade pé okologisk gris med nye kartofler vendt i smer og persille. Dertil hvid sauce, erter
og gulergdder.

Tirsdag 9/9

Hovedret:
Italienske svinefrikadeller med smag af salvie og oregano. Dertil en steerk peberfrugtsauce, penne
pasta, sorte oliven og revet mozzarella.

Dessert: Citronfromage med friske beer og flede

Onsdag 10/9

Hovedret:

Aromatisk butterchicken med kylling, yoghurt og krydderier. Serveres med jordngdder, chili og
koriander. Dertil dampet ris.

Torsdag 11/9

Hovedret:

Paneret dansk redspaette med persillesauce, citron, dampede kartofler, serter og peberrod.
Dessert: Is fra Hansens is

Fredag 12/9

Hovedret:

Smaerstegte fiske- og rejedeller med stegte kartofler, kapers og persille. Dertil remulade. Serveres
med en able- og knoldselleri rédkost.

Dessert: Chokoladekage med kokostopping med fladeskum

Lerdag 13/9

Hovedret:

Cremet pasta med creme fraiche, tomat, oliven og kylling. Dertil penne pasta med frisk agurk,
melon og basilikum.

Sendag 14/9

Hovedret:
Kalkunstroganoff smagt til med rgget paprika. Serveret med danske kartofler med persille, syltede
agurker og creme fraiche. Dertil rédkostsalat pa kal og gulergdder.

Dessert: Saftig sandkage med creme fraiche.



